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2.4.9.

2.3.4.

2.4.9.

2.4. 13,50

2.4.9.
 con patate a apore e oli e taggiasche

7

4.7.

7

7
 con rucola, scaglie parmigiano e pomini

7

P a  f edd

Gran fantasia di mare della casa 18,00

Cocktail di gamberi in salsa rosa 10,00

10,00
Carpaccio di salmone fresco con erbe aromatiche

Polpo profumato al timo 12,00

Insalata di Seppia e Gamberi con erdure di stagione

* Pane e coperto ......  1,50

11,00Prosciutto di Parma e melone

10,00

Bresaola di man o

** In mancan a di prodotti freschi, engono utili ati prodotti surgelati.

9,00

10,00

Caprese di bufala  

Insalatona ''Kia Orana''  
(lattuga, aleriana, rucola,  pomodoro,  carote, oli e nere
spicchi di carciofi, scaglie di grana)

Affettato misto romagnolo

10,00

Insalatona ''Greca''  

mo arelline, fagioli rossi)

10,00

11,00

(lattuga, radicchio, pomodoro, carote, filetto di tonno

(pomodoro, peperoni, cetriolo, feta, cipolla rossa, oli e nere)

Insalatona ''Adriatico''  



2.4.9.1.4.

2.4.9.1.4.

2.4.9.1.4. Vongole eraci alla marinara

2.4.9.1.4. 9,00

1.2.3.4.9.1.4.

1.2.3.4.9.1.4.

1.2.3.4.9.1.4.

2.4.9.1.4.
(minimo 2 persone)

1.2.3.4.9.1.4.

1.2.3.4.9.1.4.

2.4.9.1.4.

1.2.3.4.7.9

1.3.7.9.

1.3.9.

3.7.9.

(olio, burro, pomodoro o rag )

10,00

P a  ca d

13,50

Saut  dell'Adriatico al lime 11,00

Gua etto guarnito dello Chef

14,00

12,00

14,00

 16,00

15,00

 8,50

P  P a  Pe ce

11,00
Stro apreti al salmone fum  con ucchine saltate 9,00

Sedanino alle canocchie

Tagliolino alle ongole eraci

Risotto alla pescatorta (bianco o rosso)  13,50

Tagliatella al granchio reale di mare

ser i io.

7,50

8,50Tortello di ricotta e spinaci al burro e sal ia

Pasta di grano duro a piacere 7,50

anidride solforosa, lupini e molluschi: Per ogni informa ione pi  
dettagliata a riguardo potete ri olger i direttamente al personale di

* I piatti potrebbero contenere traccie di glutine, crostacei, uo a
pesce, arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano, semi di sesamo,

Zuppetta di co e alla tarantina

Tagliolini ''Kia Orana'' (bianco)

Tagliatella al rag  di Romagna

Cappelletto al rag  di Romagna

Spaghetti allo scoglio

Tagliolini al nero di Seppia



Bran ino pescato al forno

Orata pescata al forno

Spiedini di gamberi

Seppiolina gratinata

Spiedini di gamberi e seppiolina 

Frittura di paran a

con Cipolla caramellata Tropea

Gran misto dell'orto al forno

1.2.3.4. Patate fritte

(lattuga, radicchio, carote e pomodoro)
Insalata mista

8,50Cotoletta di pollo con patate fritte

4,00

4,00

5,00

9,00

P a  U c

 

C

13,00

*Il tonno ser ito potrebbe essere Thunnus maccoYii, Thunnus obesus, 

Thunnus alalunga, Thunnus albacore

**Ogni a ia ione al men , pplemen o di  1,00

Patate della nonna al rosmarino

14,50

 4,00

Frittura di calamari e gamberi con erdure julienne

Verdure miste al forno

14,00

Sec d  a

13,00

 14,00

16,00Tagliata di Tonno su mistican a

all'etto 4,00

all'etto 4,00



1.3.7. Zuppa Inglese

3.7.

7.

(ananas, cocomero, fragole o melone)

Acqua naturale/gassata

Coca cola in barattolo

Coca cola in bottiglia

Birra alla spina piccola

Birra alla spina media

Birra alla spina litro

Birra ''Menabrea''

Birra Hacker-Pschorr Gold 

Birre in bottiglia

Bibite in lattina

Vino sfuso

Vino sfuso

Vino sfuso

Vino sfuso

Caff  al ta olo 1,50

Cl. 50

Cl. 50 5,00

Lt. 1 9,00

calice 2,50

Cl. 25  3,00

Cl. 33 2,50

Lt. 0,33

Lt. 1

Cl. 66 6,00

5,00

Cl. 33  4,00

Cl. 40 5,00

Lt. 1 10,00

Le be a de
Lt. 0,75 2,50

2,50

7,00

Cl. 20  3,00

4,00Frutta di stagione

3,50

5,00

Sorbetto al limone o al caff

Macedonia di frutta

D c  & f a
6,00

Crema Catalana 6,00



Valdobbiadene prosecco superiore
e tra dr  Vigneto Dirupo
da u e glera

Valdobbiadene prosecco superiore

Brut 26  I
da u e glera

Spumante e tra dr  Boll
da u e glera di Valdobbiadene

Rambela E tra-brut
da u e famoso

Rosaneti Brut Ros
da u e gaglioppo

Franciacorta brut S.A. magnum
da u e chardonna

Franciacorta Brut Cu e 7 BIO
da u e pinot bianco e chardonna

Franciacorta Saten BIO
da u e chardonna

Trento Doc Antares Brut Millesimato

da u e chardonna

R 015 Brut
da u e pinot nero e chardonna

Brut Reser e
da u e p, nero, p, meunier e chardonna

P ecc  e a

Andreola 16,00

Andreola 19,00

Andreola 15,00

A, A, Randi 26,00

Librandi 22,00

Ve oli 50,00

Pol Roger 55,00

Lo Spar iere 26,00

Lo Spar iere 28,00

Cantina 
Toblino

26,00

C a ag e
Lallier 50,00

22,00

enzo dalmonte

enzo dalmonte
22,00



Arneis Le Madri
da u e arneis

Friuli Chardonna  Magnum
da u e chardonna

Kerner
da incrocio di u e schia a grossa e riesling

Collio Bianco
da u e sau ignon, chardonna  e friulano

Collio Orientali Friulano
da u e friulano

Chardonna  Lafoa
da u e chardonna

Sau ignon Lafoa
da u e sau ignon

Vette
da u e sau ignon

Lugana Mandolara Doc
da u e turbiana

Mount Nelson Sau ignon Blanc
da u e sau ignon (ne  eland)

V  b a c

Michele 
Chiarlo

18,00

Vigneto Le 
Monde

40,00

Cantina di 
Toblino

18,00

Borgo del 
Tiglio

22,00

Butussi V. 18,00

Colteren io 33,00

Colteren io 33,00

Tenuta San 
Leonardo

19,00

Le Morette 16,00

Mount Nelson 20,00



Progetto 1
da u e albana

Anghing
da u e ruggine

Castello di Jesi V.C. San Nicol
da u e erdicchio

Castello di Jesi Classico 
Insolito del Po o Buono
da u e erdicchio

Chardonna  Vigna san Francesco
da u e chardonna

Or ieto Campo del Guardiano
da u e procanico, grechetto e altri itigni

Passerina Ri afiorita Igt
da u e passerina

Pecorino Casina Murri
da u e pecorino

Grotte Greco di A ellino Docg
da u e greco

Pendino Fiano di A ellino Docg
da u e fiano

Buonora
da u e carricante

A . Agr. Leone 
Conti

19,00

Vicari 19,00

Tasca 
d'Almerita

38,00

18,00

Pala one 21,00

Madonnabruna 18,00

Cantina San 
Giacomo

18,00

A . Agr. Colli di 
Castelfranci

A , Agr, Leone 
Conti

17,00

Brunori 18,00

A . Agr. Colli di 
Castelfranci 18,00

Tasca 
d'Almerita

21,00



Milleu e Bianco
da u e chard, - sau ignon - ribolla - mal asia

Collio Friulano
da u e friulano

Colli Orientali Ribolla Gialla
da u e ribolla gialla

Riesling di San Leonardo
da u e risling

Colli Orientali Pinot Grigio
da u e pinot grigio

S l aner
da u e s l aner

Mongris 
da u e p. grigio

Pinot Bianco
da u e pinot bianco

Trento Doc Perl  Millesimato
da u e chardonna

Trento Doc Riser a Blanc de Blancs
da u e chardonna

Champag, Winston Churchill 2009
cu e mai pubblicata

18,00

Valentino 
Butussi

18,00

Gradis'ciutta

35,00

Tauber 25,00

Tenuta San 
Leonardo

M. Felluga 30,00

Vigneti Le 
Monde

 18,00

35,00

V  S a

Tenuta San 
Leonardo

Pol Roger 250,00

30,00

Ferrari

Borgo del Tiglio  18,00

Valentino 
Butussi

18,00



Langhe Nebbiolo Il Principe
Da u e nebbiolo

Barbera le Orme
Da u e barbera

Sangio ese Sup. Cucco Rosso
Da u e sangio ese della ona di Modigliana

Sangio ese Ris. Cucco Nero
Da u e sangio ese del podere Cucculia

Sangio ese Sup. Crepe
Da u e sangio ese della ona di Mar eno

Carmenere
Da u e carmenere

Insoglio del Cinghiale
Da u e di s rah, cabernet, merlot e P, erdot

Sicilia Ghiaia Nera
Da u e durello Mascalese

Rosato Sensuade
Da u e lacrima, moscato e ernaccia rossa

Terre Lontane
Da u e gaglioppo e cabernet franc

V  

Michele Chiarlo 24,00

Michele 
Chiarlo

18,00

A . Agr. Lu.Va 14,00

A . Agr. Lu.Va 16,00

C  di Sopra 17,00

Tenuta San 
Leonardo

 40,00

Campo di 
Sasso

 26,00

Tenuta 
Tascante

19,00

V  a
Santa Barbara 15,00

Librandi 16,00



Moscato Ni ole Docg
da u e moscato

Diamante d'Almerita

terre siciliane passito
da u e moscato e traminer aromatico

Romagna albana passito
Arrocco Docg
da u e albana

L'Amabile del Po o Buono

passito
da u e moscatello

Lacrima di Morro d'Alba 
passito
da u e lacrima di morro

V  e S a  d c

Chiarlo 
Michele

16,00

Tenuta 
Regaleali

24,00

degusta ione ini al calice

Vicari 18,00

Fattoria 
Zerbina

29,00

Vicari 25,00




